TomATENSORE

Zutaten:

0,125L Wasser
250g Tomaten piiriert
1 Lorbeerblatt
Thymian
2 EL Ol
25g gerducherter, durchwachsener Speck gewiirfelt
1 groBe Zwiebel
1 kleine Stange Porree
1 starke Sellerieknolle
2EL Mehl
0,25L Briihe
Salz
Pfeffer
Zucker
1EL Butter

Zubereitung:

Tomaten im Wasser mit Gewiirzen ankochen und etwa 20 Minuten fortkochen, durch ein Sieb streichen und
fir weiter 10 Minuten unter rithren fortkochen.

Ol erhitzen und die Speckwiirfel darin anbraten. Zwiebelwiirfel, Porree- und Selleriestreifen dazugeben und
andiinsten.

Mehl dariiberstduben, andiinsten, Tomatenpiiree dazugeben, Briihe angielen und das Ganze aufkochen.
Sof3e mit Salz, Pfeffer und Zucker abschmecken.

Vor dem Servieren die weiche Butter hineingeben.

Zu Fisch, Fleisch oder Gefliigel reichen.



