Pizza-Suppe

Zutaten:

1kg Hackfleisch
3 Dosen Champignon
3 Pk.Tomaten passiert
3 St.Paprika, rot
3 St.Paprika, griin
3 Becher Sahne
3 Becher Creme fraiche
600g Schmelzkase
Salz, Pfeffer, ital. Gewirzmischung

Zubereitung:

Hackfleisch scharf anbraten. Champignon mit Wasser, passierte Tomaten und klein geschnittene Paprika
hinzugeben. Nach ausreichenden diinsten die Sahne, Creme fraiche und Schmelzkése dazugeben. Mit Salz,
Pfeffer und ital. Gewirzmischung wiirzen.

Mit Baguette anrichten.



