
Frischkäsefüllung 
zum Füllen von Paprikaschoten, Gurken ect. 

 
 

Zutaten: 
 

 

5 hartgekochte Eier 
150 g weiche Butter 

300g Doppelrahmfrischkäse 
225g Cremefraiche 

 

 

 
 
 

 

Zubereitung: 
 
Eier pellen, Eigelb durch ein Sieb streichen und Eiweiß sehr fein hacken. 
Butter geschmeidig rühren und mit dem Frischkäse vermengen. 
Eigelb und Cremefraiche unterheben. 
Die Masse mit Salz, Pfeffer, Paprikapulver und Senf würzen. 
Eiweißwürfel unterheben.

 


